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INTRODUCCION

La sociedad actual enfrenta el desafio de la creciente acumulacién de residuos
debido al aumento poblacional y la mejora en la calidad de vida. La economia
circular y la biorrefineria se presentan como soluciones al convertir los residuos en
nuevas materias primas. La industria agroalimentaria contribuye significativamente

RESULTADOS

A continuacion se presentan los resultados mas destacados sobre la ¢
identificadas y caracterizadas en los extractos obtenidos a partir de la pie
Agua Subcritica:

omposicion quimica y las principales actividades biologicas
| de cebolla y del residuo de alga roja mediante el empleo de

a esta problematica, ya que genera una cantidad considerable de residuos con
impactos ambientales negativos. Por ejemplo, el procesamiento industrial de la
cebolla y la extraccion de agar del alga roja Gelidium sesquipedale generan grandes
volimenes de residuos. Sin embargo, estos residuos son una fuente valiosa de
compuestos nutritivos como carbohidratos, polifenoles, proteinas y aminoacidos
esenciales.

OBJETIVOS

En este estudio se propone aprovechar los residuos de piel de cebolla
provenientes de una empresa de embutidos y los residuos del alga roja Gelidium
sesquipedale generados tras la extraccion industrial del agar, mediante el uso de
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CONCLUSIONES

Esta investigacion resalta el potencial de la piel de cebolla y del residuo del alga roja G. sesquipedale, hasta ahora poco aprovechados a
nivel industrial, en el desarrollo de alimentos funcionales o nutracéuticos destinados a diversas patologias. Esto se debe a su rico
contenido nutricional y su destacada actividad biolégica. Ademas, se ha comprobado la eficacia de la tecnologia de Extraccion con Agua
Subcritica como un método limpio para lograr el aprovechamiento de estos residuos.
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Después de completar la extraccion, se elimind la fraccion de agua del extracto,
obteniendo asi un extracto seco. Este ultimo fue sometido a analisis para
determinar su composicion quimica, asi como a diversos ensayos para evaluar su
bioactividad.
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